
Акт № 1
бракеражной комиссии 

МОБУ Камышинская ООШ

18.09.2023г.
Время: 10.00

Мы, члены комиссии общественного контроля по питанию:
Багрова Г.Х. -  ответственный по питанию
Кулагина О.В. -  фельдшер Камышинского ФАПа
Ким И.В. -  председатель родительского комитета школы
составили настоящий акт в том, что была проведена проверка в школьной столовой 

На момент проверки установлено:
- горячее питание предоставляется всем обучающимся школы; ‘ ; *
- столы в обеденном зале чистые, санитарное состояние пищеблока удовлетвори
тельное;
- состояние столовой мебели находится в удовлетворительном состоянии, число по
садочных мест соответствует количеству обучающихся питающихся за одно посе
щение;
- висит график посещения столовой обучающимися,
- за каждым классов закреплено время посещения столовой и место в столовой
- сотрудником столовой соблюдаются все санитарные нормы;
- сроки реализации скоропортящихся продуктов соблюдаются в соответствии сопро
водительных документов;
- пробы хранятся в специальном холодильнике, закрыты крышками;
- технология приготовления блюд соблюдается;
- продукты всегда свежие, согласно требованиям САНПИН;
- температурный режим в холодильниках поддерживается, в холодильном шкафу 
готовая продукция хранится в таре, закрытой крышками;
- вес готовой порций соответствует заявленному выходу в меню.

Вывод: В МОБУ Камышинская ООШ организовано предоставление горячего пи
тания школьников 100%. Комиссия признала работу столовой и организацию пита
ния удовлетворительной. Претензий и замечаний со стороны проверяющих нет.

Члены комиссии:

Багрова Г.Х. -  c<f —
Кулагина О.В.
Ким И.В. -



Акт № 2
бракеражной комиссии 

МОБУ Камышинская ООШ

13.10.2023г.
Время: 10.30.

Мы, члены комиссии общественного контроля по питанию:
Багрова Г.Х. -  ответственный по питанию
Кулагина О.В. -  фельдшер Камышинского ФАПа
Ким И.В. -  председатель родительского комитета школы
составили настоящий акт в том, что была проведена проверка в школьной столовой 
На момент проверку установлено:

- в наличии имеется график (питания) приёма пищи;
- в наличии график дежурства учителей и администрации;
- санитарное состояние пищеблока соответствует санитарным нормам и правилам;
- сотрудник пищеблока в униформе, защитной маске и перчатках;
- пищевые продукты, продовольственное сырье поступает в столовую с документаци
ей, которая подтверждает их качество и безопасность;
- составленное меню и качество приготовления пищи в соответствии с требованиями; 
организовано бесплатное горячее питание обучающихся 1- 4 класс;
- в наличии вся документация по предоставлению горячего бесплатного питания млад
ших школьников.

В меню на 13.10.2023г. включены:
Наименование блюда Выход, г
Каша вязкая молочная овсяная 200
Чай с молоком и сахаром 200
Хлеб пшеничный 0,045
Хлеб ржаной - 0,025
Мандарин 140
Сыр твердых сортов в нарезке 0,050

Процесс приготовления блюд был организован в полном соответствии с технологически
ми картами. Блюда имеют приятный вкус, изготовлены по технологии. Приготовление 
вкусное и качественное.

Вывод: комиссия установила, что школьная столовая соответствует требованиям, предъ
являемым нормативно-правовыми актами. Оценка работы школьной столовой признана 
удовлетворительной.

Члены комиссии

Багрова Г.Х. -  f a  ^
Кулагина О.В.
Ким И.В.


